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LA VITICOLTURA IN PIEMONTE 
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Il Piemonte si caratterizza per la vicinanza alle Alpi a nord e ovest e  all'Appennino a 
sud così come con la Pianura Padana ad est. A nord, il Piemonte condivide il Lago 
Maggiore con la Lombardia.  
Il capoluogo della regione Piemonte è Torino (1.035.000 abitanti), la città sul Po.  
Il Piemonte rappresenta una miniera di vini interessanti e rari: qui, infatti, vengono 
prodotti più di 50 tipi di vini rossi.   
Il passato storico – il Piemonte è stato per lungo tempo parte del regno francese dei 
Savoia – ha fatto sì che sia la cucina piemontese che i suoi vini risentano di un certo 
influsso francese, soprattutto della Borgogna.  
Il vitigno più importante del Piemonte è il Nebbiolo, da cui vengono prodotti i celebri 
Barolo e Barbaresco.  
Su una superficie coltivabile di circa 58.000 ettari, il 63% dei quali godono dello 
status DOC e DOCG, il Piemonte produce annualmente circa 3.300.000 ettolitri di 
vino.  
Il Piemonte può essere suddiviso in 9 macroaree:  
 

- Langhe (dove si producono Barolo, Barbaresco, Barbera, Dolcetto e 
Nebbiolo) 

- Roero (con il Roero e l'Arneis) 
- Colline Novaresi e Vercellesi (con Bonarda, Gattinara, Sizzano, Fara, 

Ghemme, Boca, Lesona) 
- Carema e Canavese (con l’Erbaluce di Caluso e il Carema) 
- Colline Torinesi (con il Freisa di Chieri e la Malvasia di Casorzo e di 

Castelnuovo Don Bosco) 
- Monferrato (con Barbera, Brachetto, Asti Spumante, Gavi, Grignolino d’Asti, 

Dolcetto d’Asti) 
 
I più importanti vitigni autoctoni del Piemonte sono: 
Vini bianchi: Arneis del Roero, Moscato Bianco, Erbaluce di Caluso, Cortese, 
Timorasso. 
Vini rossi: Nebbiolo, Bonarda, Brachetto d’Acqui, Dolcetto, Barbera, Fara, Freisa,  
Grignolino, Ruchè 
 
I vini DOCG sono 9: 
Barolo – Barbaresco – Gattinara – Asti o Moscato d’Asti – Brachetto d’Acqui – 
Ghemme – Gavi o Cortese di Gavi – Roero – Dolcetto di Dogliani Superiore o 
Dogliani. 
 
I vini DOC sono 42: 
Albugnano – Barbera d’Alba – Barbera d’Asti – Barbera del Monferrato – Boca – 
Bramaterra – Canavese – Carema – Colli Tortonesi – Colline Novaresi – Colline 
Salluzzesi – Cortese dell’alto Monferrato – Colline Torinesi – Coste della Sesia – 
Dolcetto d’Acqui – Dolcetto d’Alba – Dolcetto d’Asti – Dolcetto delle Langhe 
Monregalesi – Dolcetto di Diano d’Alba – Dolcetto di Dogliani – Dolcetto d’Ovada – 
Erbaluce di Caluso – Fara – Freisa d’Asti – Freisa di Chieri – Gabiano – Grignolino 
d’Asti – Grignolino del Monferrato Casalese – Langhe – Lessona – Loazzolo – 
Malvasia di Casorzo d'Asti – Malvasia di Castelnuovo Don Bosco – Monferrato – 
Nebbiolo d’Alba – Piemonte – Pinerolese – Rubino di Cantavenna – Ruchè di 
Castagnole Monferrato – Sizzano – Valsusa – Verduno Pelaverga 


