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ZONE DI PRODUZIONE VITIVINICOLA DEL FRIULI-
VENEZIA GIULIA
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N.b.: la cartina non riporta le zone di produzione del Friuli Annia e del Ramandolo.
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In Friuli-Venezia Giulia vengono annualmente prodotti in media 1.750.000 ettolitri di vino
provenienti da 19.450 ettari di superficie coltivata a vigna, di cui il 68% beneficia del marchio
DOC. Il Friuli-Venezia Giulia vanta una lunga tradizione vitivinicola che gia nel XVIII secolo
consenti di creare un vino rinomato come il Picolit, che deliziava gli esigenti palati di
aristocrazia e papato. Oggi se ne producono appena 500 ettolitri all’anno.

Ramandolo DOCG

Vino bianco prodotto con le uve di Verduzzo friulano.
Si produce esclusivamente nel Comune di Nimis in
Provincia di Udine.

Lison Pramaggiore DOC

E disponibile come vino bianco e vino rosso, Tocai o Lison,
Pinot bianco, Chardonnay, Pinot grigio, Riesling italico,
Riesling, Sauvignon, Verduzzo, Verduzzo dolce, Rosé,
Novello, Merlot, Malbech, Cabernet, Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon e Refosco dal peduncolo rosso. Le
tipologie Pinot bianco, Pinot grigio, Chardonnay e Riesling
vengono prodotte anche nella versione Spumante, mentre le
tipologie Verduzzo, Chardonnay e Pinot bianco sono
disponibili anche nella versione Frizzante. L’area DOC Lison
Pramaggiore € interregionale e comprende 11 Comuni della
Provincia di Venezia, 2 Comuni della Provincia di Treviso e
6 Comuni della Provincia di Pordenone.

Friuli Latisana DOC

Vini bianchi anche in versione Frizzante e Spumante, vini
rosé e vini rossi, anche in versione Novello; I'area di questa
Doc comprende la parte occidentale della fascia meridionale
della Provincia di Udine.

Friuli Isonzo o Isonzo del
Friuli DOC

“Friuli Isonzo” senza ulteriori indicazioni aggiuntive pud
essere il prodotto della vinificazione dei seguenti uvaggi ed
e disponibile nei tipi bianco, rosso o rosé: Cabernet,
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Malvasia,
Moscato giallo, Moscato rosa, Pinot nero, Refosco dal
peduncolo rosso, Riesling (da Riesling italico), Tocai
friulano, Pinot bianco, Pinot grigio, Verduzzo friulano,
Traminer aromatico, Sauvignon, Chardonnay, Franconia o
Schioppettino; fanno eccezione i vini aromatici.

Il Friuli Isonzo Vendemmia Tardiva & prodotto con le uve di
Tocai friulano e/o Sauvignon e/o Verduzzo friulano e/o Pinot
bianco e/o Chardonnay.

L’'area di produzione si localizza in 21 Comuni della
Provincia di Gorizia.

Friuli Grave DOC

La denominazione “Friuli Grave” con [l'aggiunta
dellindicazione Cabernet, Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Merlot, Pinot nero, Refosco dal peduncolo
rosso, Riesling (da Riesling renano), Tocai friulano, Pinot
bianco, Pinot grigio, Verduzzo friulano, Traminer aromatico,
Sauvignon o Chardonnay e riservata a vini prodotti almeno
nella misura del 90% con le uve rispettivamente indicate. La
denominazione “Friuli Grave® senza ulteriori indicazioni
aggiuntive e disponibile nelle versioni bianco, rosso e rose;
I'area di produzione si colloca nella piana a cavallo del fiume
Tagliamento tra le Province di Udine e Pordenone.

Friuli Aquileia DOC

La denominazione “Friuli Aquileia” con [l'aggiunta
dellindicazione Cabernet, Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Merlot, Muller Thirgau, Refosco dal peduncolo
rosso, Riesling (da Riesling renano), Tocai friulano, Pinot
bianco, Pinot grigio, Verduzzo friulano, Gewirztraminer,
Sauvignon, Chardonnay o Malvasia (da Malvasia istriana) &

Gourmet'’s International, Via Bernhard-Johannes-Str. 9 - 39012 Merano (BZ)
press@gourmetsi.com Tel. +39 0473 210011 - Fax +39 0473 233720




riservata ai vini prodotti almeno nella misura del 90% con le
uve rispettivamente indicate; I'area di produzione si localizza
in 17 Comuni della Provincia di Udine, tra cui Aquileia.

Friuli Annia DOC

Vini rossi e bianchi prodotti con uve del’omonimo vitigno;
area di produzione € la Provincia di Udine.

Collio Goriziano DOC

“Collio Goriziano“ o “Collio“ con l'ulteriore specificazione di
uno dei vitigni Chardonnay, Malvasia (da Malvasia istriana),
Muller Thurgau, Picolit, Pinot banco, Pinot grigio, Ribolla o
Ribolla gialla, Riesling (da Riesling renano), Riesling italico,
Sauvignon, Tocai friulano, Traminer aromatico, Cabernet
Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot nero € riservata ai
vini ottenuti esclusivamente da uve dei vitigni indicati; 'area
di questa Doc comprende la zona collinare della Provincia di
Gorizia che dal torrente Judrio arriva a ridosso della
Slovenia.

Colli Orientali del
DOC

Friuli

Vini rossi e rosé recanti la denominazione “Colli Orientali del
Friuli” con l'ulteriore specificazione del vitigno Chardonnay,
Malvasia (da Malvasia istriana), Picolit, Pinot bianco, Pinot
grigio, Ribolla gialla, Riesling (da Riesling renano),
Sauvignon, Tocai friulano, Traminer aromatico, Verduzzo
friulano, Cabernet (da Cabernet Franc o Cabernet
Sauvignon), Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Pignolo, Pinot nero, Refosco dal peduncolo rosso,
Schioppettino, Tazzelenghe devono contenere almeno
I'85% di uve del vitigno indicato; la zona di produzione
coincide con 'omonima regione della Provincia di Udine.

Carso DOC

Vini rossi e bianchi nelle tipologie Cabernet Franc, Merlot,
Cabernet Sauvignon, Terrano, Refosco, Cabernet,
Sauvignon, Pinot grigio, Chardonnay, Malvasia, Traminer,
Vitovska; l'area di produzione si situa in 6 Comuni della
Provincia di Gorizia e 6 della Provincia di Trieste.

| principali vitigni autoctoni del Friuli-Venezia Giulia sono:

vitigni rossi : Pignolo, Refosco dal peduncolo rosso, Schioppettino, Tazzelenghe,

Terrano

vitigni bianchi: Picolit, Malvasia Istriana, Ribolla gialla, (Tocai) Friulano, Verduzzo

Friulano
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