ZONE DI PRODUZIONE VITIVINICOLA
IN EMILIA ROMAGNA
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Nella Regione Emilia Romagna vengono prodotti annualmente in media 7.585.000
ettolitri di vino provenienti da 65.000 ettari di superficie vitata e di cui il 40% beneficia
del marchio DOC(G).

| vini DOC sono complessivamente 77 e la Regione ha prodotto il primo vino italiano
con il marchio DOCG, I'Albana di Romagna.

Albana di Romagna DOCG | Prodotto esclusivamente con uve del’omonimo vitigno e
disponibile in 4 tipologie: Secco, Amabile, Dolce e
Passito. La zona di produzione comprende le Province
di Bologna e Forli-Cesena fino al mare.

Trebbiano di Romagna Vino bianco e spumante a cui concorre per I'85-100% il
DOC Trebbiano Romagnolo con l'aggiunta di altri vitigni
eccetto I'Albana; viene prodotto nelle Province di
Bologna, Forli-Cesena, Rimini e Ravenna.

Sangiovese di Romagna |Vino rosso, disponibile anche come Novello. Nelle
DOC versioni Riserva e Superiore & prodotto con I'85%
minimo di uve dellomonimo vitigno; pare che il nome
sia da ricondursi al Monte Giove, una collina nei presi di




Sant'Angelo di Romagna. Viene prodotto nelle Province
di Forli, Ravenna, Bologna.

Romagna Albana
Spumante DOC

Vino da dessert prodotto esclusivamente con uve del
vitigno Albana. L’'area di produzione si localizza nelle
Province di Forli, Ravenna, Bologna

Reno DOC

Vini bianchi fermi e mussanti: Montuni e Pignoletto. Alla
produzione del Reno bianco concorre per almeno il 40%
il vitigno Albana e/o il Trebbiano; il Montuni contiene
una percentuale minima dell’85% del vitigno Montu
nonché altri vitigni non aromatici; il Pignoletto e prodotto
per I'85% con uve dellomonimo vitigno. Il Reno DOC
viene prodotto nelle Province di Modena e Bologna.

Pagadebit di Romagna
DOC

Vini bianchi in 4 diversi tipi di vinificazione: Secco,
Amabile, Bertinoro Secco e Bertinoro Amabile, prodotti
con uve del vitigno Bombino bianco (85-100%); puo
essere vinificato anche in versione frizzante naturale.
Zona di produzione sono 24 comuni in Provincia di
Forli-Cesena e 5 comuni in Provincia di Ravenna.

Colli Bolognesi, Colli di
Parma, Colli Piacentini,
Colli di Faenza, Colli di
Imola, Colli di Rimini DOC

Vini bianchi e rossi, Trebbiano, Chardonnay, Cabernet
Sauvignon e Sangiovese (anche riserva) ottenuti dagli
omonimi vitigni e/o da Bombino e Pinot bianco; alla
tipologia Rosso possono concorrere per il 50-60%
anche uve di Cabernet Sauvignon, Sangiovese,
Barbera, Merlot e Montepulciano.

La zona di produzione si localizza nella Provincia di
Forli Cesena.

Cagnina di Romagna DOC

Vino rosso ottenuto con un 85% minimo di uve del
vitigno Refosco dal Peduncolo rosso; viene prodotto
nelle Province di Ravenna e Forli.

Lambrusco di Sorbara,
Lambrusco di
Grasparossadi
Castelvetro, Lambrusco di
Salamino di Santa Croce,
Reggiano DOC

Vini spumanti rossi e bianchi (gradazione alcolica 11°)
nonché Lambrusco, che ha una gradazione alcolica di
10,5°. L’area di produzione comprende diversi comuni
della Provincia di Reggio Emilia.

Alla produzione del Lambrusco concorrono in una
percentuale minima dell’85% uve di Lambrusco Marani,
Montericco, Maestri e Sorbara con I'eventuale aggiunta
di Ancellotta o Malbo Gentile; la DOC Lambrusco
Salamino prevede una percentuale minima dell’85% di
uve del vitigno Salamino con eventuale aggiunta di
Ancellotta, Marani, Sorbara o Malbo Gentile; la tipologia
Rosso contiene un 50-60% minimo di uve Ancellotta e
Lambrusco Salamino, Lambrusco Maestri, Lambrusco
Marani, Lambrusco di Sorbara, Lambrusco
Grasparossa, Malbo Gentile, Sangiovese, Merlot,
Cabernet Sauvignon e Marzemino; la tipologia Bianco
frizzante e prodotta con uve dei vitigni Lambrusco
Marani, Lambrusco Maestri, Lambrusco Salamino,
Lambrusco Montericco, Lambrusco di Sorbara e Malbo
Gentile.

Bosco Eliceo DOC

Vini bianchi e rossi con un 85% minimo di uve dei vitigni
Fortana, Merlot e Sauvignon; il vino bianco & ottenuto




da uve di Trebbiano Romagnolo, Sauvignon e Malvasia
Bianca di Candia. Questa DOC viene prodotta in sei
comuni della Provincia di Ferrara e due della Provincia
di Ravenna.

Colli di Scandiano e di
Canossa DOC

Vini rossi, bianchi e rosati perlopiu secchi prodotti nella
misura minima dell'85% da vitigni quali: Cabernet
Sauvignon, Chardonnay, Lambrusco Grasparossa,
Lambrusco Montericco Rosato, Lambrusco Montericco
Rosso, Malvasia (di Malvasia di Candia Aromatica),
Malbo Gentile, Marzemino e Sauvignon. Il Pinot viene
prodotto esclusivamente nella tipologia Bianco con uve
dei vitigni Pinot bianco e/o Pinot nero. Molti vini anche
nelle versioni Abboccato, Amabile, Dolce, Spumante o
Passito. Oltre alle localita a cui deve il nome, Scandiano
e Canossa, la DOC é prodotta anche in altri 12 Comuni
della Provincia di Reggio Emilia.

Colli di Romagna Centrale
DOC

Vini rossi prodotti con uve dei vitigni Sangiovese,
Refosco Terrano, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Montepulciano e Barbera e vini bianchi di uve
Trebbiano, Albana, Bombino bianco, Chardonnay.
L’area di produzione si localizza in 17 comuni delle
Province di Forli e Cesena.

Di seguito i principali vitigni autoctoni del’Emilia Romagna:

Vitigni rossi:

Ancellotta, Centesimino, Fontana, Malbo Gentile, Lambrusco, Sangiovese di

Romagna, Longanesi

Vitigni bianchi:

Albana, Alionza, Montu, Pignoletto, Biancame, Ortrugo, Malvasia di Candia aromatica




